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HAVUCLU KEK

Malzemeler:

1 su barda@ rendelenmis havug
1 su bardagi ceviz

1 su bardagi seker

1 su bardagi hashas

2.5 su bardagi un

3 adet yumurta

1 tath kasidi targin

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Yumurta sekerle ¢irpilir,yag ilave edilir.sirasi ile rendelenmis havug ,hashas,ceviz,tarcin,eklenip ¢irpilarak
kanstinlir.Daha sonra un,kabartma tozu ,vanilya elenerek hazirlanan karisima eklenerek hamur kek kivamina
hazirlanir.Yaglanmis kek kalibina dékulip 6nceden isitilmig 190 derecelik firina konulur,10-15 dk. Sonra i1s1 170
dereceye dusirilerek 25 dk pisirilerek tzerine pudra sekeri elenerek servis yapilir.
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