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HAVUCLU KEK

4 yumurta

1 su bardagi erimis yag

2,5 su bardagi seker

3 su bardagdi un

3 su bardag! ince rendelenmis havug
1 su bardagi dévilmis ceviz

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

2 tatl kagigi targin

1 tath kasigi kabartma tozu

1 fiske tuz

1- Ortasi delik yuvarlak kalip yaglanir, unlanir.

2- Havuglar kazinip ince rendelenir, ceviz dévullr, finnisitilir.

3- Bakir bir tencerede yumurtalar ile seker iyice carpilir.

4- Erimis yag, rendelenmis havug, dévilmus ceviz, tar¢in, kabartma tozu, vanilya, limon kabugu rendesi ve tuz
konur.

5- Elenmig un ilave edilir karigtirilir.

6- Kaliba bosaltilip orta isili firinda 40- 45 dakika pigirilir.

7- Soguyunca kaliptan ¢ikarilip servis tabagina alinir.

ML® Royal Kek icin tiklayin
ML® Madlen Kek (gérsel)

Fotograf "numara" tarafindan génderildi. 26.09.2017
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