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HAVUCLU KARNABAHAR CORBASI

1 adet karnabahar

2 adet havucg

2 adet sogan

8 bardak et suyu

3 kasik tereyagi

Yarim kahve fincani un
Tuz

Karnabahar ve havuglari ince dograyip iyice haglayiniz. Suyunu siziiniiz. Sodanlari ince dograyip ¢ kasik
yagda kavurunuz. Havug ve karnabahari katip hepsini kavurunuz. Bes dakika kavurup unu katip tekrar
kavurunuz. Et suyunu koyup on dakika kaynatip indiriniz. SUzgegten gecirip bir tagim kaynatiniz. Késelere
koyup servis yapiniz.

ML® Havuclu Karnabahar Oturtmasi icin tiklayin
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