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HAVUCLU IRMIK TATLISI

Ayse Tuter

1 su bardagi irmik

125 gr. margarin

3 su bardak st

1 su bardak seker

500 gr. havug

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 kase dolusu krem santi

Taze mevsim meyvesi (cilek, nar, muz, portakal, Kivi)

Bir su barda@i irmigi 125 gr. margarin ile kisik ateste 20 dk. kavurun. Stt ve seker koyup karistirin ve boza
kivamina gelince atesten alin. Islatiimig bir cam tepsiye doékin. Diger tencerede rendelenmis havuca bir bardak
sUt ve bir bardak seker ilave edin. Havuclar yumusayincaya kadar pisirin. Soguyunca ceviz koyun ve irmigin
Uzerine yayin. Soguduktan sonra tzerine 1 kase kremsanti yayin. 1 gece dolapta bekletip Uzerine kiigik ki¢ik
dogranmig mevsim meyveleri koyup servis yapin.
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