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HAVUCLU IRMIK TATLISI

MALZEMELER
1/2KGHAVUG

1 SU BARDAGI SUT

1/2 SU BARDAGI SEKER

50 GR. CEViZ VEYA FINDIK

125 GR. TEREYAGI

1 SU BARDAGI IRMIK

1 SU BARDAGI SEKER

3,5 SU BARDAGI SUT

1 PAKET KREM SANTI

1 SU BARDAGI SUT (KREM SANTI IiGIN)
HINDISTANCEViZi

Havuglarin kabuklarini soyarak rendeleyelim. igine 1 su bardagi sitii ve 1/2 su bardagi sekeri ilave ederek,
havuglar s(itli cekip yumusayana dek girpalim. Igine cevizleri ilave edip bekletelim. Tereyagini eritelim. igine
irmi@i ilave ederek hafifce pembele§t|rene dek surekli karigtirarak kavuralim. 3 su bardagi sttu ve sekeri ilave
ederek, karigtirarak koyulasana dek pigire-lim. Karigimi hafifce islatilmis kdseli bir kaliba bosaltip yayallm
Uzerine havuglu harci yayalim. Krem gantiyi siit ile koyulagana dek g|rpal|m ve havuglu karisimin tizerine
yayalim. Uzerine bolca hindistancevizi serpelim. Sodutup dilimleyerek servis yapalim.
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