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HAVUCLU FISTIKLI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

1 adet orta boy kuru sodan

1 adet tath sivri biber

1-2 adet havug

Bir miktar dolmalik fistik ve kus tGzimd
1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tarcin

1 adet domates veya 1 ¢orba kasigi salga

Yapiligt:

Tereyagini eritip, fistiklar ve kiiglk klicik dogranmis sogani ilave edin. Rendelenmis havug ve dogranmis
sivribiberi de ekleyip, kavurmaya devam edin. Yikanmig ve ayiklanmig kug Gztumlerini ilave edin. 1 tath kasidi toz
seker, 1 cay kasigdi tar¢in ve varsa dogranmis domates, yoksa 1 ¢gorba kasigi sal¢a ekleyin. Tuzlu suda yarim
saat kadar bekletilmis pirin¢leri de yikayip, suyla birlikte tencereye alin. Tencerenin kapagini kapatip, hafif
ateste pilav pisirir gibi pigirin.

ML® Havuclu Bulgur Pilavi icin tiklayin
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