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HAVUGCLU FINDIKLI TART

Tart hamuru icin:

1 paket margarin

1 tane yumurta

4 yemek kasigi tozseker
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Havuclu Harg igin:

6 adet orta boy havug

5 yemek kasi§i tozseker
Yarim su barda@ dévilmus findik
2 tath kasigi targin

ik dnce havuglar rendeleyin ve seker ile birlikte bir tencerede yumusayana dek pisirin. Ocaktan indirdikten
sonra gekerini ve targinini ekleyin. )

Oda sicakhigina gelmis olan margarin, yumurta, kabartma tozu ve sekeri yogurma kabina alin. Ozl bir hamur
elde edene kadar yogurun ve un ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edeceksiniz. Bir avug
buyUkliginde bir parga hamuru bir kenara ayirin.Kelepceli kabi yada tart kalibinizi hafif yaglayin. Hamurunuzu
kenarlarina ¢ikacak sekilde elinizde bastirarak yayin. Hafif iinan havuglu karigimi hamurun Gzerine
yayin.Ayirdiginiz par¢a hamuru tezgah izerinde ince agarak bigakla 2 cm eninde kesin ve tartin Gzerini kafes
olacak sekilde yerlestirin.

180 derecede Uzeri pembelesinceye kadar pigirin.
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