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HAVUGCLU FINDIKLI KEK

1/2 kilo havug

200 gram seker

1 paket kabartma tozu
2 ¢orbakasigi su

1/4 kilo findik

4 yumurta

2 ¢orbkasigi misirunu
Tuz

Bir miktar sekerli krema
Tepsiicin yagd ve un

Yuvarlak bir kek kabini yaglayip unlayin. Havuglari yikayip rendeleyin. Firini 180 derece isitin. Yumurtalarin
beyazina tuz ekleyin ve kdpuriinceye kadar ¢irpin. Sonra igine findiklari, yumurtalarin sansini, kabartma tozunu,
misir ununu ve suyu ekleyin. karisimi kek kalibina dékin ve firinin orta rafinda bir saat pisirin. Kek soguduktan
sonra Uzerini sekerli krema ile sisleyin.
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