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HAVUGCLU FINDIKLI KEK

3 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 adet iri havug

1 su bardagi findik

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tou

2,5 su bardagi un

Gukur bir kabin icine yumusak tereyag, yogdurt, yumurta ve seker konur. Mikserin distk ayariyla 5-6 dakika
cirpilir. Sonra ince rendelenmig havug, targin, kabartma tozu ve un katilir. Kisa siire karigtirdiktan sonra findik
eklenir, kasikla karigtirilir. Kek harci yaglanmis kek kalibina dékilir. Onceden isitilmig 175 derece firinda
yaklasik 1 saat pigirilir.
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