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HAVUCLU ETLI PILAV

3 su bardag! piring
500 gr. havug

500 gr. kugbasgi et
1 blyUk sogan
250 gr. margarin

3 bardak su

Bir tutam tuz

Pirincler ayiklanip yikandiktan sonra bir kaba koyularak tzerini kapatacak kadar sicak tuzlu suda su
soguyuncaya kadar bekletilir. Soganlar kii¢iik kiiclk dogranir. Et (izerini kapatacak kadar su ile bir tencereye
konulur ve suyunu ¢gekene kadar pisirilir. Havuglar soyularak boyuna dérde bdlindr ve ki¢Uk kip bigiminde
dogranir. Soganlar margarinin yarisi ile hafifce pembelesene kadar kavrulur, ardinda buna et ve havug ilave
edilerek havuglar pisene kadar kavrulmaya devam edilir. 3 bardak kaynar suyun i¢ine kalan margarin ile tuz
ilave edilerek margarin eriyene kadar karigtirilir. Ardindan piring ilave edilir ve kisik ateste suyunu ¢cekene kadar
pisirilir. Piring suyunu ¢ekince et ve havuglar ilave edilir, iyice karistirildiktan sonra demlenmeye birakilir.

ML® Mor Havuclu Pilav icin tiklayin
ML® Mor Havuclu Pilav Videosu

Fotograf "dedebebek" tarafindan génderildi. 11.05.2018

© lezzetler.com tarif n0:27465 « adi:Havuglu Etli Pilav « génderen:AND - indirme tarihi:20.09.2024 - 16:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-etli-pilav-vt1892
https://tr.ml.md/mor-havuclu-pilav-vt1684
https://video.lezzetler.com/mor-havuclu-pilav-gorsel-vt56086
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/havuclu-etli-pilav-27465.jpg
http://www.tcpdf.org

