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HAVUÇLU ET SOTE

500 gr. sotelik et
2 adet domates
1 adet havuç
2 çorba kaşığı tereyağı
Tuz
Karabiber

Eti, suyunu salıp çekene kadar kavurun. Üzerine tereyağı ekleyip kavurmaya devam edin. Küp doğranmış
domates ve havucu da ekleyip beş dakika daha kavurun. Tencereye biraz sıcak su ekleyin, tuz ve karabiberi
dökün, etler yumuşayıncaya kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:96692 • adı:HAVUÇLU ET SOTE • gönderen:şiraze • indirme tarihi:24.04.2024 - 07:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-et-sote-vt70836
http://www.tcpdf.org

