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HAVUCLU ET SOTE

500 gr. sotelik et

2 adet domates

1 adet havug

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Eti, suyunu salip gekene kadar kavurun. Uzerine tereyad ekleyip kavurmaya devam edin. Kiip dogranmig
domates ve havucu da ekleyip bes dakika daha kavurun. Tencereye biraz sicak su ekleyin, tuz ve karabiberi
dokan, etler yumusayincaya kadar pisirin.
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