B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU ERIKLI KURABIYE

1 adet ufak havug

10 adet kuru erik

1 adet yumurta

1 paket margarin

6 corba kasiJ pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Havug rendelenir, suyu iyice sikilir. Erikler ufak dogranir. Yumusak margarin, yumurta ve seker parmak uglariyla
minciklanir. Nigsasta, kabartma tozu, tarcin katilir. Kisa sire karigtirilir. Sonra toplanana kadar un eklenerek
yogrulur. En son havug ve erik eklenir. Homojen dagilana kadar yogrulur. Yarim limon kadar parc¢alar alinir ve
yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif n0:96703 « adi:Havuglu Erikli Kurabiye « gdnderen:varyete « indirme tarihi:20.04.2024 - 01:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-erikli-kurabiye-vt70840
http://www.tcpdf.org

