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HAVUCLU EKMEK

50 gram maya,
yarim litre ilik su,
100 gram margarin,
3 tath kasigi tuz,
100 gram susam,

1 kg un,

200 gram havug

Suyu kaynatmadan bir miktar isitin. Mayayi bu suda karistirarak eritin.

Margarini, tuz, susam, un ve rendelenmis havucu mayaya ekleyin. Kuru bir ortamda 1 saat kadar dinlenmeye
birakin. Sonra tekrar biraz yogurun ve hamuru kii¢cUk parcgalara ayirin. Ekmeklere yuvarlak sekil verin.
(Dilerseniz bu yuvarlaklari birbirine yapistirarak gicek sekli de verebilirsiniz).

Finn tepsisini iyice yaglayarak ekmekleri sira sira dizin. Firina sirmeden énce 30 dakika kadar bekletin. Daha
sonra 6nceden isitilmis 200 derece firinda 40 dakika daha pisirin.

Ekmek altin rengini alip kizarinca firindan gikartarak servis yapin.
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