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HAVUCLU DEREOTLU PILAV

2 bardak piring

1 et havug

Yarim demet dereotu
2 bardak et suyu

2 kasik tereyagi

1 Tutam Karabiber
Tuz

Pirinci yikayip stiziin. Ote yandan bir tencereye tereyagini koyun. Yag eriyip kizinca pirinci atip 3 dk kavurun.
Uzerine sicak et suyunu dokn. Kiyilmis dereotu, rendelenmis havug, tuz, karabiberi de koyup kapagini kapatip
kisik ateste pisirin. Demlendikten sonra bir kasik tereyadi kii¢ik bir kapta kizdirip tGzerine gezdirin ve servis
yapin.
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