—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUGLU CUP CAKE

Malzemeler:

1 kii¢ik kase havug rendesi
200 gramun

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

2 yemek kasi§i sivi yag
Yarim ¢ay bardag seker

2 adet kliclk yumurta

140 ml sGt

1 paket krem santi

1 bardak sut

Gok az miktarda gida boyasi

Hazirlanisi:

Yumurtalarla sekeri ¢irpip, un, kabartma tozu, tar¢in, sivi yag ve situ ekleyin. Havug rendesini de ilave ederek
spatula ile karistirin. Muffin kaliplarina esit miktarlarda béltstirin. Orta 1sil firinda 20-25 dakika pisirin. Krem
santiyi bir bardak soguk sitle ¢irpin. 1 ¢ay kasiginin ucu kadar (cok az) gida boyasi katarak ¢irpmaya devam
edin. Firindan ¢ikip sogumus keklerin Gzerine kremayi krema torbasi ile sekilli sikin. Servis tabagina alin.
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