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HAVUCLU CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 3 su bardagi un

- 1 paket Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1 cay kasigi targin

- 1 cay kasigr muskat

- 1 cay kasig zencefil

- 2 Adet rendelenmis havug

- 200 g pudra sekeri

- Yarim su bardagi kuru Gzim

- 1 adet limonun kabugu rendesi
- 1 adet portakal kabugu rendesi
- Yarim su bardag! iri gekilmis ceviz
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 1 paket sutsiz ¢ikolata

Hazirlanisi

Cikolatayi tavla zari blydkliginde dograyiniz.

Derin bir kabin iginde oda sicakliginda beklettiginiz, yumurtalari, Sana yagdini ve pudra sekerini krema kivamina
gelinceye kadar mikserle girpiniz.

Daha sonra icine dogranmis ¢ikolatayi, iri ¢ekilmis cevizi, kuru Gzimd, limon ve portakal kabugu rendelerini,
rendelenmis havucu, targini, muskati,zencefili, vanilyayi, ilave edip karistiriniz.

Unu ve kabartma tozunu eleyerek harca ilave ediniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina koyunuz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35-40 pisiriniz.

Keki pistikten sonra kalibin iginde kalibinin iginde 5 dakika bekletip, soguttuktan sonra dilimleyerek servis
ediniz.
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