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HAVUGLU CEVIZLI KEK

75 Gr Sana Hamurisi
1,5 Bardak toz seker

1 Bardak YOGURT

2 Paket kabartma tozu
1 Tath Kagi§i toz targin
3 Adet yumurta

1 Bardak kiyiimig ceviz
5 Adet orta boy havug
1 Paket vanilya

Yumurta ve seker cirpilip yogurt, yag, rendelenmis havuglar ve ceviz de eklenir. Ardinca un, kabartma tozu,
vanilya ve tarcin da eklenip boza kivamina gelince kek kalibina dékulir. 175 derece firinda 40-45 dk pisirilir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 28.04.2023
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