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HAVUÇLU CEVİZLİ KEK

75 Gr Sana Hamurişi
1,5 Bardak toz şeker
1 Bardak YOĞURT
2 Paket kabartma tozu
1 Tatlı Kaşığı toz tarçın
3 Adet yumurta
1 Bardak kıyılmış ceviz
5 Adet orta boy havuç
1 Paket vanilya

Yumurta ve şeker çırpılıp yoğurt, yağ, rendelenmiş havuçlar ve ceviz de eklenir. Ardınca un, kabartma tozu,
vanilya ve tarçın da eklenip boza kıvamına gelince kek kalıbına dökülür. 175 derece fırında 40-45 dk pişirilir.

Fotoğraf "Somuncu" tarafından gönderildi. 28.04.2023
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