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HAVUCLU BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

3 adet orta boy havug

1 kahve fincani zeytinyagi

4 su bardagi kaynar su

Mevsimine gore taze ya da kuru reyhan
Tuz

Pulbiber

Bukguru yikayip stziin. Rendelediginiz havuglar zeytinyaginda soteleyin. Sonra 4 su bardagi kaynar su ilave
edin. Tuzu, biberi ve bulguru koyup, suyunu ¢cekene kadar kaynatin. Pilav gbz géz hale gelince, reyhani katip
karistirin ve demlenmeye birakin.

ML® Mor Havuclu Pilav icin tiklayin
ML® Mor Havuclu Pilav Videosu
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