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HAVUCLU BULGUR PILAVI

Malzemeler

Yarim su bardag Bizim sivi yag,
2 su bardagi bulgur,

1 adet sodan,

4 adet yesil biber,

3 adet domates,

3 adet havug,

4 su bardag sicak su,

Tuz.

Hazirlanisi

Once sivi yag, sogani ve yesil biberi beraberce sote ediyoruz. Uzerine rendelenmis domatesi ilave edip bulguru
yikadiktan sonra ekliyoruz. Havuglari rendeleyip onu da ilave ediyoruz. En son olarak sicak suyu ve tuzu ilave
ediyoruz. Kisik ateste suyu ¢ekilene kadar pisiriyoruz. Soguk veya sicak olarak servis edebilirsiniz.

Oneriler: Pilaviniz suyunu gekip pistiginden emin olduktan sonra altini kapatiniz ve 10 dakika tencerenizin
kapagdini agmayiniz. Bdylece pilavinizin tadini alirsiniz.
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