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HAVUÇLU BROKOLİ ÇORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremalı Brokoli Çorbası
2 Adet taze soğan
1 Adet orta boy havuç
1 yemek kaşığı salça
1 yemek kaşığı Kalbim Margarin
1 Adet Kırmızı sivri biber
1 Adet domates

Tencereye Kalbim Margarin'i koyup eritin. Rendelenmiş havuç ve küp doğranmış kırmızı biberi ilave edip
soteleyin. Salçayı da ilave edip kavurmaya devam edin. Domatesi küp şeklinde doğrayarak, karışıma ilave edin.
4 su bardağı su ekleyip kaynamaya bırakın. Ayrı bir kapta 1 su bardağı su ile Kremalı Brokoli çorbasını karıştırıp
bu karışımı tencereye karıştırırarak ilave edin ve kaynadıktan sonra 10 dakika kısık ateşte pişirin.

© lezzetler.com tarif no:56861 • adı:Havuçlu Brokoli Çorbası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:26.04.2024 - 17:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-brokoli-corbasi-vt43636
http://www.tcpdf.org

