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HAVUCLU BORULCE

1 kg bériilce

3 adet havug

1 adet iri kuru sogan
5 cay kasigi zeytinyadi
5 su bardagi su

1 adet kesme seker
Yeteri kadar tuz

Borilce ayiklanir, yikanir, tencereye aktarilir. Uzerine su konur, yarim kivam haglanir. Diger tencerede ince
kiyllmig sodan, zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine yarim parmak seklinde dogranmis havug eklenir. Havug
yumusayinca suyuyla birlikte bértlce katilir. Tuz ve seker serpilir. Orta-kisik ateste, kapakli olarak 25-30 dakska

pigirilir.
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