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HAVUCLU BON BON

5 adet havug

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 su bardagi ceviz

1 su barda@i hindistancevizi
250 gr sade bisk{vi

Havuclar kazindiktan sonra rendelenir. Havug rendesi, seker ve su ile suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Bu arada
biskuviler ezilip un haline getirilir. Pisip soguyan havuglar biskivi ve ceviz kiriklari ile karistirilip bir hamur elde
edi lir.Hamurdan ceviz buyUkligunde pargalar kopartilip, yuvarlandiktan sonra hindistancevizine bulanir.
Buzdolabinda 1 saat dinlendirildikten sonra ikram edilebilir.
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