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HAVUCLU BISKUVILI TAVUK GOGSU

5 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta

1 litre st

1 su bardagi seker

1 adet vanilya

1 adet petit beure biskvi
5-6 havug

6-7 adet ceviz

3/4 sana yagi

Oncelikle havuglari rendeleyin ve (izerine biraz seker serperek bir tavaya koyun. Tavuk gdgdsii icin yag
tencereye koyun, erimeye baglayinca un ve nisastayi ekleyin ve kavurun. 2 dk sonra siti az ekleyip karistirin
sonra tekrar ekleyin. Bu sekilde azar azar sutl ekleyip karistirin. Bunlari yaparken havucu kavurmaya baglayin
ve en sonunda Uzerine targin ve ceviz ekleyip kapatin. Tavuk gégsu karigsimina sekeri de ekledikten sonra
kaynayana kadar karistirin. Kaynadiktan sonra ocaktan alin vanilyayi ekleyin ve mixer ile ¢irpin. Bu kenarda
beklerken en biyuk boy dikdértgen borcaminizi alin ve biskivileri tek tek islatarak (sttle) dizin. Biskivilerin
Uzerine havug karisimini yayin ve en sonda tavuk gégsuni dékan. Iidiktan sonra dolaba koyun. Uzerine targinla
servis yapabilirsiniz.
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