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HAVUCLU BEZELYELI PILAV

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Adet havug

1 Cay Kasigi safran

2 Bardak PIRING

2 Bardak Konserve bezelye
1 Demet dereotu

1 Paket tavuk bulyon

Piringleri Ik suda yarim saat bekletin. Bu arada havuglari tavla zar iriliginde kip kip dograyin ve iyice
yumusamadan haglayin. Bir kenarda sGzillip sogumasi igin bekletin. 3 su bardagi tavuk suyunu genisce bir
tencerede kaynatin. Tuzunu, margarini ve safrani ekleyin, piringleri iyice nisastasi gidene kadar yikayip
slizdukten sonra kaynayan suya birakin. Tahta kasikla 1-2 kere déndUrlp 1-2 tagim kaynattiktan sonra altini
kisin. Piringler suyunu ¢ekince bir defa demir yemek kasidi ile karistirip ortasina kasidi dik olarak saplayin eger
dik durursa pilavin altini séndirin. Kip havuclari, bezelyeleri ve kiyllmis dereotlarini pilavin dstiine koyup
demlenmesi i¢in 15 dk. bekleyin. Bu arada tencerenin kapagini fazla acik tutmamaniz gerekiyor. Dinlenme
slresi sonunda yine demir yemek kasigi ile harmanlayip servis tabagina alin.
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