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HAVUCLU BEZELYELI PILAV

2 Su Bardagi Piring

1/2 Su Bardagi Bezelye

1 Adet Havug

2 Corba Kasigi Zeytinyagdi
1 Gorba Kasi§i Tereyagi
2 Gay Kasigi Tuz

2.5 Su Bardagi Su

Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletelim. Havucu tavla zar seklinde dograyalim. Bezelyeleri ayiklayip,
yikayalim. Pilav tenceresine tereyagi ve zeytinyagini koyalim. Kizmasini beklemeden havug ve bezelyeyi ilave
edip kavuralim. Pirinci nisastasi gidene kadar iyice yikayalim. Suyunu siizlp, tencereye alalim. Tuz ve 2,5 su
bardagi kaynar su ilave edip ocagin alti 6nce agik, sonra da kisik halde 10 dakika pisirelim. Ocagin altini kapatip
demlendirelim ve tahta kasik ile pilavi havalandirdiktan sonra servis yapalim.
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