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HAVUÇLU BARBUNYALI ŞEHRİYELİ TAVUK ÇORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Şehriyeli Tavuk Çorbası
1 Su .Bardağı Barbunya, haşlanmış
1 Adet orta boy havuç
1 Yemek Kaşığı Teremyağ
5 Su Bardağı su

Bir tencerede Teremyağ'ı eritin. Üzerine rendelenmiş havuç ve barbunyayı ilave ederek kavurun. 4 su bardağı
suyu ilave edip kaynamaya bırakın. Ayrı bir kapta 1 su bardağı su ile Şehriyeli Tavuk Çorbasını karıştırıp, bu
karışımı tencereye karıştırarak ilave edin. Kaynamaya başladıktan itibaren kısık ateşte 10 dakika pişirin.
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