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HAVUCLU BAKLAVA

Baklava hamuru
Surup

200 gr. tereyad
2 havug

Havuclari rendeleyip ardindan baklavanin hamurunu hazirlayin.

Bu hamurdan 12 adet yufka agip bunlardan bir kenari 6 cm olan kareler elde edin. Karelerin 8 tanesini Ust Uste
koyup bir kdseden diderine serit halinde rendelenmis havucu yerlestirin.

Kilah seklinde sarin ve tepsiye yerlestirin.

Terayagini kizdinp hazirladiginiz killahlarin Gizerine gezdirin.

Firnnda pigirdikten sonra sicak haldeyken Uzerine sicak serbeti dokun.

Dinlendikten sonra servis yapin.
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