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HAVUCLU BADEMLI YASEMIN PILAVI

1 Paket Sana Klasik

1 Adet havug rendelenmis

1 Adet portakal kabugu rendesi
1 Su Bardag yasemin pirinci

1 Yemek Kasigi becel

1 Adet knorr tavuk suyu

2 Yemek Kagigi file badem

1 Yemek Kasigi aycicek yagi

Tencerede becel ve aycicek yagdini eritin bademler hafif renk degistirene kadar kavurduktan sonra rendelenmis
havuclari ve portakal kabugu rendesini ilave ederek 2 dk daha kavurma islemine devam edin. Son olarak
yasemin pirincini ve tavuk suyunu ilave ederek 2 dk daha kavurun ve sicak suyu ilave ederek yaklasik 15 dk
pisirerek servis edin
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