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HAVUCLU AYVA MUSAKKASI

4 adet ayva

2 adet havucg

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

250 gr kiyma

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Ince kiyilan sogan yagda pembelestirilir. icine kiyma atilir, suyunu gekene kadar pisirilir. Sonra salga ve tuz
eklenir. Bagka bir tencereye soyulan ve kugbasi blyukliginde dogranan ayva ile havug konur. Uzerine kiymali
har¢ konur. 1 su bardagi su eklenir. Hizli ateste 5 dakika pisirildikten sonra, kisik ateste 35 dakika daha pisirilir.
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