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HAVUCLU ADACAYLI KiS

350 gr.un

Toz seker

4 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

150 gr. margarin

700 gr. kdérpe havug

1 adet sogan

2 dis sarimsak

150 gr. siyah zeytin ¢gekirdekleri ayiklanmis
15 yaprak adacayi

10 gr. zeytinyagi

1 su bardag krema

Muskat

Tatl pigerken kullanmak igin kuru bakliyat (kuru fasulye, nohut vs.)
Tuz

Karabiber

Unu eleyin, ortasini gukurlastirin. 20 ml. soduk su, 1 tutam tuz, 1 tutam toz seker, 1 adet yumurta, 1 adet
yumurta sarisi koyun. Parga parca kestiginiz margarini ekleyin. Ortadan baglayarak diizgtin bir hamur yogurup
34 cm. capinda agin. 28 cm. gapindaki bir tart kalibina yerlegtirin. Hamuru kenarlardan yukariya dogru gekip
artan kisimlarini kesin. Uzerine catalla delikler acin. 30 dakika buzdolabinda bekletin. Hamurun tzerine yagli
kagit yayip Ustline agirlik yapmasi igin bakliyat koyun. 220° C'de isitilmig firinda 15 dakika pisirin. Kagit ve
bakliyatlar hamurun tzerinden alin. Hamur piserken havuglari soyun, verev olarak 1/2 cm. kalinliginda
dilimleyin. 5 dakika tuzlu suda haslayip stizin. Sodanlari kiyin. Sarmisagi ezin. Zeytinleri klicik dograyin.
Adacayini ince kiyin. Zeytinyagini kizdirin. Sogan, sarimsak, zeytin ve adagayini yagda kavurun. Havuglar katin,
atesten alin ve iyice sogumasi igir serin bir yerde bekletin. + Krema ve kalan yumurtalari ¢irpin. Tuz, karabiber
ve muskat ile tatlandirin. Havuclu karigimi tartin tGzerine yayin. Kremali karigimi sebzelerin Gzerine dékip
Onceden 220° C'deki firinda 35 dakika pisirin.
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