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HAVUC TAVA

6 adet orta boy havug

1 adet yumurta

3 kahve fincani maden suyu
1/2 tath kasigi tuz

1 su bardag rafine yagi

2 kahve fincani un

2 kahve fincani misir nisastasi

1) 6 adet orta boy havucu temizleyip 25-30 dakika bol suda haslayip sogutarak bir tabaga ¢ikariniz.

2) Kiguk bir kaba un, nisasta, yumurta, maden suyu ve tuz koyup karistiriniz. Tavaya yagi koyup kizdiriniz.
Havuglar dilim dilim alip sosun igine daldiriniz.

3) Ondan sonra kizgin yagda 3'er dakika alt ve Ustlnu pigirip servis yapiniz.
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