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HAVUG TATLISI

3 su bardagi toz seker

10 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Yarim yemek kasigi limon suyu
4 su bardagi su

1 portakal kabugu rendesi
Yaklasik 1 kg. havug

Havug, (1 kg.) 4 su bardagi su ile haglanir. Pigince plre yapilir. (robotta olabilir) Nisasta, seker, limon suyu,
portakal kabugu rendesi, vanilya ve havucu pigirirken kullandigimiz artan su eklenir. Karigtirilarak muhallebi gibi
pigirilir. Islak tepsiye kalinligi 3 cm. olacak kadar dokulir. Soguyunca istendigi sekilde dilimlenir. Uzerine
hindistancevizi serpilerek servis yaplilir.

ML® Havuc Tathst icin tiklayin
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