—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUC SOSU (SOGUK)

400-500 gram ¢ig, yikanmis ve rendelenmis havug
2/3 su bardagdi zeytinyadi ya da aygicek yagi

1/3 su bardag maden suyu

2 yemek kasigi limon suyu

1 adet ince kiyilmig sogan

3-4 sap dogranmis maydanoz

1/2 cay kasigi tuz

¢ok az karabiber

1 dis ince kiyllmis sarimsak

Rendelenmis havucu genig bir kavanozun igine koyun. Diger malzemeyi birbirine karigtirip havuglarin Gstiine
dékan. TimUyle bu bilesimle drtlimesine dikkat edin. Iki saat oda sicakliinda tutun. Daha sonra buzdolabinda
saklayin. Kullanilacagi zaman stizerek kullanin.
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