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HAVUC PURELI SOSISLI PATATES KULESI

700 gram havug

6 adet orta boy orta boy patates
4 adet kokteyl sosis

5 yemek kasigi margarin

3 adet Defne yapragi

1 tath kasidi Toz targin

1 tath kasidi Rendelenmis muskat cevizi
100 gr Cig krema

Tuz

Tane karabiber

Sisleme igin:

Ketcap

Havuclar sebze soyucuyla soyup yikadiktan sonra yad ve defne yapragiyla tatlandiriimis kaynayan tuzlu suda
haglayin. Slizdiikten sonra blender[?lde ¢ekin. Yapismaz ylizeyli tavaya havug plresini aktarip suyunu gekene
kadar ylksek ateste pisirin. Patatesleri kabuguyla haglayin. 2 adet haglanmis patatesin kabugunu soyup ezerek
patates piresini hazirlayin. Patates piresini suyunu ¢ekmis olan havug puresiyle karistirin. Karigim sicakken
yarim ¢orba kasigi yag, bir tutam tuz, karabiber, 100 gram ¢ig krema, toz targin ve rendelenmis muskat ceviziyle
tatlandirin. Kalan 4 adet patatesin de kabugunu soyup 12 adet dilim elde edecek sekilde kesin. Patates
dilimlerini sana yag ile yaglayip tuz serptiginiz yagh pisirme kagidi serili firin kabina dizin. Onceden isitiimis 200
derece firinda 20 dakika pigirin. Havuclu pureyi blyik agizli duy takil krema sikma torbasina doldurun. Firinda
pisirdiginiz 12 adet patates diliminin Gzerine karisimi yukariya dogru ince yuvarlak sekil vererek yerlestirin.
(Kanigimin gok yumusak olmamasi gerekir.) Her birinin tzerine yuvarlak kesilmis ve sotelenmis kokteyl sosis
dilimlerini (istege goére klrdanla) dizin. (Sosislerin tzerine ¢ok az miktarda ketcap slrebilirsiniz.) Susledikten
sonra servis yapin.
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