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HAVUC MASAKKASI

1 kilo kérpe havug

300 gr. kiyma «Orta yagh»
4-5 bas sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kliclk paket yad

Havuglarin Gzeri kazinarak tekerlek tekerlek kesilip yikanir. Sodanlar bir tencereye konmus olan yagda,
havuclarla beraber hafif kavrulur. Soganlarin rengi déniince kiyma, tuz ye biber de konarak beraberce kiymalar
kavrulana kadar ortalama 5 - 6 dakika slre kavrulurlar. Sonra bunlarin Gzerine et ile beraber verilmis olan
kemiklerden elde edilen kemik suyu tencere igindekilerin Gzerini kapayana kadar ilave edilir. Orta hararetteki
ates lizerinde 40 - 50 dakika sure ile pisirildikten sonra alinip sicak servis yapilir.

Bir de bol sogan ile kavrulmus kiyma, tencerenin altina serilir. Uzerine halka halka dogranmis bir sira havug,
onun Uzerine gene kiyma, Uzerine havug olmak Uzere istiften sonra, tuzunu biberini koyup tencerenin kapagini
kapatip, suyunu pistikce tencerenin kenarindan ilave ederek pisirmek sekli vardir. Bu tarz zahmetlidir.
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