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HAVUC MANTISI

Ayse Tuter

1 cay bardagi siviyag
Kabartma tozu

3 yumurta

4 havug

2 su bardagi sarimsakl yogurt
1 adet kuru sogan

Aldig1 kadar un

2 corba kasigi yogurt

Tuz

Karabiber

Havuglari minik minik dograyin. Sogan rendeleyip, kabartma tozu, yumurta, yogurt ve aldigi kadar un ile kek
hamuru kivaminda hamur yapip yaglanmis tepsiye dékin. Onceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. Dilimleyin
ve Uzerine sarimsakli yogurt gezdirin. Biberli yagi Gzerine dokup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:65395 « adi:Havug Mantisi » génderen:Ceylani « indirme tarihi:23.04.2024 - 23:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-mantisi-vt49828
http://www.tcpdf.org

