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HAVUC KiSNIS CORBASI
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25 g tereyagi

1 blyUk sogan (dogranmis)

1 [ 2 dis sarimsak

800 g havug pargas! (yumusayana kadar pisirilmis)
500 ml tavuk suyu (sicak)

15 g ¢ekilmis kignis

Tuz

Karabiber

Tereyagini bir tavada eritin. Soganlari ve sarimsaklari ekleyin ve bunlari yumusayana kadar kavurun.
Havuglar karistirma kabina koyun. Uzerine tereyadi, sogan, sarimsak karigsimini ekleyerek bunlari 10 saniye
boyunca 2. kademede pUre haline getirin.

Tavuk suyunu ekleyin.

Iri taneli bir corba icin bu karigsimi 2. kademede 10 saniye boyunca, daha prtzsiz bir gorba igin daha uzun bir
sure kanistinin. Kisnisi ekleyin ve istege gore tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Hemen servis edin.
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