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HAVUC ICLI KOFTE

1 kg cekilmis kiyma
2 dilim ekmek

2 adet havucg

2 kaslk un

2 kasik tereyagi

1 bardak st

2 adet yumurta
karabiber

tuz

Yapiligt:

Ekmekleri 1slatip iyice ezin. Kiymayla karigtirin. Yumurta, tuz ve karabiberi koyun. Hazirlanan bu kiymayi
yumurta blyUkligunde parcalara ayirin. Ayri bir tencerede yag eritip icine konan un pembelesirken st ilave
ederek bir beyaz salga elde edin. Havuclar haslayin, kibrit ¢copU gibi ince ince kesip salcayi katin. Yumurta
bulyUkliginde kesilen kiymanin parmakla igini agip bu salgalari iclerine doldurun. Deligi tekrar kapatip kizgin
yagda kizartin.

ML® Havuclu Kéfte icin tiklayinML® Havuc Koftesi icin tiklayin
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