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HAVUGC HELVASI

2 su bardagi rendelenmis havug
1,5 su bardagi st

Yarim su bardagi toz seker

2 yemek kasig eritilmis margarin
1 paket vanilya

2 yemek kasigi antepfistig

Margarinin yarisini ve havuclar tencereye alin.4-5 dakika yUksek ateste soteleyin.Sitd ayri bir yerde kaynatin ve
havuclara ekleyin.Havug sitl ¢ekince sekeri ekleyip 10 dakika kaynamaya birakin.Vanilya ve fistik ekleyip
karistinin.Servis kaselerine doldurup fistik ile stsleyin.
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