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HAVUGC HELVASI

1 kg. havug

6 corba kagsiJi tereyagdi
1.5 litre sut

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st tozu
4-5 adet kakule
Kurutizim

Antepfistigi

Havuglar soyup rendeleyin, alti kalin bir tavada tereyadinin yarisiyla bes dakika kavurun. Siti ekleyip ara sira
karistirarak pisirin. Havuglar sttl tamamen ¢ekip kuruduktan sonra sekeri ilave edin. Kalan tereyagini ekleyip
karistirarak pisirmeye devam edin. St tozunu ilave edip birka¢ dakika daha pisirin. En son déviilmuis kakule
ekleyip, bir dakika daha pisirip servis tabagdina alin. Kuru Gzim ve antepfistidi ile stsleyerek servis yapin.
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