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HAVUC EZMELI KEK

2 adet kalin havug

1 su bardag seker

3 adet yumurta

1 su bardagi su

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 blyUk cay bardadi siviyag
2 su bardagi un

Once havuglar soyulur ve kabaca dogranir, tencereye aktarilir. Uzerine su ve seker ilave edilir. Yumusayana
kadar pisirilir. Sonra blenderden gecirilerek ezilir. Yumurtalar ¢ukur bir kaba kirilir. Mikserle iyice ¢irpilir. Sonra
havuc ezmesi ve diger malzemeler ilave edilir. Tahta kasikla alt-Ust ederek karigtirilir. Glizelce yaglanmis kek
kalibina d6kaldr. 170 derece firnda 50-55 dakika pigirilir.
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