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HAVUC DIZMESI

4 adet kalin havug

2 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kagig1 karabiber
Uzeri igin:

1 su bardagi sarimsakli yogurt

Havuclar soyulur ve az suda yarim yumusayana kadar haslanir. Sonra 1 santim kaliniginda daire seklinde
dogranir. Diger yanda yumurta, un, zeytinyag|, karabiber, tuz ve az miktarda su iyice girpilir. Havug dilimleri bu
karisima bulanir ve yaglanmig tepsiye dizilir. 190 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir. Uzerine sarimsakli
yogurt gezdirilir.
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