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HAVUC DILIMI BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

1 paket baklava yufkasi

250 gram tereyagi

1,5 su bardag kiyilmis fistik

1 su bardagi seker

150 gram kaymak

2 ¢orba kasiJI bugday nisastasi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Tepsiye aralarina nisasta serpilmis baklava yufkalarinin yarisini yerlestirin. Bir kabin iginde harmanladiginiz
fistik, seker ve kaymagi yayin. Uzerine aralarina nigasta serpilmis kalan yufkayi déseyin. Havug dilimi seklinde
kesin, Uzerine kizdirdiginiz tereyagdini gezdirin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar pismeye birakin.
Serbetini 15 dakika kaynatin. Firindan ¢ikan tatlinin Gizerine sicak ya da ilik serbeti gezdirin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 05.04.2020
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