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HAVUC CORBASI

Elif Korkmazel

2 adet havucg

2 adet patates

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
100 gr tavuk gégsu
tuz

karabiber

6 su bardagi su

Suyu tencereye koyup tavugu sogani icine ekleyin ve 30 dakika pigirin. Suyu sizip ayirin.Tavuklar didikleyip
bekletin. Tencereye tereyagini koyup eritin, kiip seklinde dogranmis havug ve patatesi ekleyip 3 dakika kavurun.
Uzerine stizUlmUs tavuk suyunu ekleyip havuglar pisinceye kadar 15 dakika kaynatin. Sonra didiklediginiz tavuk
etlerini ilave edip istenirse limon suyu sikarak servis yapabilirsiniz.

Not: Bu ¢orba istenirse 3 ¢orba kasidi tel sehriye eklenerek de hazirlanabilir.
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