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HASUTA (ARDAHAN)

Serhat Kalkinma Ajansi

2 su bardagi seker
125 gr tereyagi

3 yemek kasigi siviyag
Bir tutam tuz

1 cay bardagi un

1,5 su bardagi su

Tereyagini ve siviyagi tavamizda eritelim ve i¢ine sekeri katip karamelize olana kadar kavuralim. Ayri bir kapta
su, tuz ve unu katip iyice ¢irpalim. Bu karigimi karamelize olmus sekerin icine katip tahta kasik veya ¢irpma tel
ile iyice topaklanmamasi igin karigtiralim. Hasutayi bu sekilde on [2] on bes dakika ocagdin Gzerinde orta ateste
kavurmaya devam edelim. Pigsen Hasutayi servis tabagimiza alip sicak olacak sekilde servis yapalim.
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