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HASLIGA (ZONGULDAK)

2 yemek kasigi margarin
3 adet yufka

2 Bardak misir unu

3 Bardak st

2 Bardak su

Yarim bardak ceviz
Yarim bardak pekmez
Yarim bardak seker

3 Bardak slt ve 2 bardak su, seker derin bir tenceye alinir ve ocagin alti agilir. 2 bardak misir unu yavas yavas
tencereye eklenir ve topaklanmamasi icin strekli kanistinilir. Stt ve misir unu koyu bir kivam almaya baglayinca,
3 adet kuru yufka minik pargalara boéllinerek tencereye ilave edilir. 5 dakika sonra ocagdin alti kapanir ve 2
yemek kagigi margarin eklenip, biitiin malzemeler giizelce karistirilir. Genig bir servis kabina bitlin malzemeler
alinir. Uzerine déviimis ceviz ve pekmez dokullr ve sogjuyunca servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:98322 « adi:Hasliga (Zonguldak) « gdnderen:aysel engin « indirme tarihi:02.05.2024 - 01:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hasliga-zonguldak-vt71970
http://www.tcpdf.org

