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HASHASLI VE KURUTULMUS DOMATESLI EKMEK

400 grun

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi tuz

50 gr tereyagdi

1 corba kasigi yodurt

100 ml stt

2 ¢orba kagsidi kurutulmus domates puresi
50 gr cedar peyniri

Yogurdu ve sUtU bir kasede ¢irpin.

Hamuru igin unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu ve tuzu bir kapta harmanlayin. Pargalar halinde
dogranmig soguk tereya@ini ekleyin. Hamur topak topak olana dek karigtirin. Sttli karisimi ekleyin. Eritilmig
gedar peynirini ve kurutulmus domates piresini ekleyin.

Purtzsiz ve orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurdan mandalina buytkliginde parcalar koparin. Hamurlari elinizle hafifge yassilastirip yagh kagit serili firn
tepsisine aralikli olarak dizin. 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin.
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