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HASHASLI SEKERPARE

1 paket margarin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 adet portakal kabudu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi irmik

Aldig1 kadar un

1 su bardagi mavi haghas

Yumusak margarinle toz sekeri iyice yogurun. Yumurtalari ve portakal kabugunu da katin. Unu eleyerek
kabartma tozunu ekleyin. Kulak memesi kivamina getir. Cevizden biraz daha blyUk pargalara ayirip yuvarlayin.
Yuvarladiginiz parcalari dnce site sonra hashasa iyice bulayin. Tepsiye dizin. Bu islem bittikten sonra ortalarina
findik yerlegtirin. Firina verin.

SERBETI: 1 kg toz seker ve 1 litre su ve bir dilim limon atip kaynatin. Kivama gelince kapatin. Sekerpare
soguduktan sonra serbetin alini kapadiktan 5 dk sonra dékin. 2 saat sonra sekerpareleri ters gevirin. Tercihen
ertesi guin servis yapin.
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