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HASHASLI PRATIK PASTA

Kek hamuru igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

1 limonun rendelenmis kabugu

Yarim su bardagi st

100 gr eritilip hnmig tereyagi

1 paket Pakmaya Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

Yarim su bardag Pakmaya Piring Unu
1 ¢corba kasigi mavi haghas

Cikolatall kaplamasi igin:

1 paket krema (200 ml)

200 gr bitter sutll ¢ikolata

1 paket Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding
1,5 su bardagi st

1 avug kavrulmus file badem

Yumurtalar ve toz sekeri beyaz kdplk olana kadar ¢irpin.

SOty, eritilip inmig tereyagdini, rendelenmig limon kabugunu ilave edip tel ¢irpici ile veya kagikla karigtirin.
Elenmig unu, Pakmaya Piring Unu, hamur kabartma tozu, mavi hashag ve sekerli vanilini ayri bir yerde
harmanlayip sivi karigsima ilave edin. lyice karistirin.

Kek hamurunu yagl kagit serilmis kelepgeli kaliba yayin. 170 dereceye ayarli firinda, 35-40 dakika pisirin.
Kek pisince sogumaya birakin.

Cikolatali kaplamasi igin Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding[?i s(itle birlikte pisirin. Bitter siitlii gikolata ile
kremay! ayri bir yerde benmari usull eritin. Gikolatalar eriyince hizlica pudingli karisimi ilave edin. Yagdh kagdidin
Uzerine yayin.

Kek soduyunca yuvarlak bir kalipla yuvarlak hamurlar elde edin. Hamurlardan iki tanesini Ust Uste yerlestirin.
Hamurlar ilkken ¢ikolatali ganaja bulayin, sonra da file bademe bulayin.

Servis tabadina aktarip kalan kek parcalarini da ayni sekilde hazirlayin.

Not: Kek hamurunun i¢inde kullandiginiz haghas yerine ince ¢ekilmis ceviz igi veya badem tozu da
ekleyebilirsiniz.
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