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HASHASLI POGACA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim paket margarin
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 corba kasi§i ezilmis haghas
3 corba kagigi siviyag
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesiyle kulak memesi kivaminda hamur yapilir. 20 dakika dinlendirilir. i¢ malzemesi karigtirilir.
Hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir. Unlu zeminde gay tabagi kadar acilir. YUzeyine ig strGlir ve
kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sirilir. 180 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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